VENERDI
14 AGOSTO

MENU DEGUSTAZIONE ) ‘
PARA COMPARTIR & ;




PER COMINCIARE

Aperitivo di benvenuto con la nostra pizza focaccia al sale Maldon
Olio extra vergine d'oliva D.O.P. e grissoni sfogliati

ANTIPASTI “PARA COMPARTIR”

Ceviche di carpaccio di ricciola al lime e menta con dadolata di pomodoro,
sedano croccante e spicchi di lime

Coni da passeggio con frittelline di patate e bacon al rosmarino
Pinzimonio di verdurine in crudités glassate in agrodolce con granella di pistacchio e sale Maldon

Polpettine della nonna di vitello con crema di pomodoro San Marzano, basilico,
dadolata di mozzarella e olive taggiasche

Prosciutto crudo dei Colli Berici con dadolata di melone Cantalupo e focaccina al rosmarino
Insalata di mare con piovra e gamberi, con frutta esotica e verdurine primaverili all'aceto balsamico

Allergeni: 1,3, 4,5, 6,7, 8,9 1,14

SECONDO PIATTO
(ASCELTATRA..)

“Fusillone in Spiaggia*”
Fusilloni freddi con feta greca, pomodoro del Cavallino, olio leggero
al basilico e fichi caramellati al miele

Allergeni1, 2, 4,5, 6,7, 9,14
OPPURE

“Tataki di Tonno alla Fragola”
Tataki di tonno rosso alla griglia con panure al pistacchio e coulis alla fragola Servito ¢
on dadolata di patate al forno ed erbette aromatiche

Allergeni: 5, 8

PER CONCLUDERE

“Tiramisu”
DISPONIBILE X 2\4\6 PERSONE
Il tiramisu in stile Hierbas per tutto il tavolo
G con scaglie di cioccolato fondente
e caffe espresso dalla Mokal
Allergeni: 1, 3,7

50€ A PERSONA
BEVANDE ESCLUSE



1. Cereali contenenti glutine, cioé:
grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati e prodotti derivati, tranne:
a) sciroppi di glucosio a base di grano, incluso destrosio (1);
b) maltodestrine a base di grano (1);
c) sciroppi di glucosio a base di orzo;
d) cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso I'alcol etilico di origine agricola.

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei.
3. Uova e prodotti a base di uova.

4. Pesce e prodotti a base di pesce, tranne:
a) gelatina di pesce utilizzata come supporto per preparati di vitamine o carotenoidi;
b) gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella birra e nel vino.

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi.

6. Soia e prodotti a base di soia, tranne:
a) olio e grasso di soia raffinato (1);

b) tocoferoli misti naturali (E306), tocoferolo D-alfa naturale, tocoferolo
acetato D-alfa naturale, tocoferolo succinato D-alfa naturale a base di soia;
c) oli vegetali derivati da fitosteroli e fitosteroli esteri a base di soia;

d) estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio vegetale a base di soia.

7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio), tranne:
a) siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati alcolici,
incluso l'alcol etilico di origine agricola;
b) lattiolo.

8. Frutta a guscio, vale a dire:
mandorle (Amygdalus communis L.), nocciole (Corylus avellana), noci (Juglans regia),
noci di acagit (Anacardium occidentale), noci di pecan [Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Koch],
noci del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi (Pistacia vera), noci macadamia o
noci del Queensland (Macadamia ternifolia), e i loro prodotti, tranne per la frutta a guscio
utilizzata per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso I'alcol etilico di origine agricola.

9. Sedano e prodotti a base di sedano.
10. Senape e prodotti a base di senape.
1. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.

12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in termini di SO2 totale da calcolarsi
per i prodotti cosi come proposti pronti al consumo o ricostituiti conformemente alle istruzioni dei fabbricanti.

13. Lupini e prodotti a base di lupini.
14. Molluschi e prodotti a base di molluschi.

Q (1) E i prodotti derivati, nella misura in cui la trasformazione che hanno subito non & suscettibile di elevare
il livello di allergenicita valutato dall’Autorita per il prodotto di base da cui sono derivati.






