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DECEMBER.3I
——————— "GRAN CENA DE'GAIQY —— -
MENU VEGANO™ = °
A TAVOLA "PARA COMPARTIR’

=N CONDIVISIONE AL TAVOLD

Cornetto di cialda, confettura di pere e Téte de Moing” 110
Sfoglia croccante al pepe nero di Penja )
Sfera dipizza fritta, crema di pomodorino confit e gocce di burrata .
\erdurine stagionali in tempura di Panka e Birra

; ANTIPASTI AL PIATTO
% artare di Barbabietola su millefoglie di patat viola,
le di aceto balsamico, erba cipolling, olio EVO del Garda
h
Panna cotta al parmigiano 24 mesi

etuorlomarinatosn
¥

Plocola Froflina con verdure dellorto
inagrodolce o

PRIMO PIATTO
Risotto mantecato al taleggio, crema di zucca Hokkaido
elesuechipsm
SECONDO PIATTO
Uovo i doppia cottura, su croccante dicavolo nero, gocce di peconlzwfpepe neroan
DESSERT .
Panettons con crema al mascarpong € zaﬁeranr&ia "

coupRENsVD 0F ACQUA DOLOMIA. MERLOT O FINOT GRIGIO "BOTTER™ OGNI4 PERSONE
CAFFE NESPRESSO E COPERTO
s werzanoTe BRINDISI CON PROSECCO DOG "BOTTER"

PRENOTANDO ENTRO IL 2112.25:
HOMBRES" 90€ - 'MUJERES" 80€
PRENOTANDO DOPO IL 211225

"HOMBRES' 100€ - 'MUJERES" 90€
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